
Przyjęcie cateringowe
     

...............................…………………………………………………………………………………………………………

Data: …………………… Godz: …………………… Ilość osób: ………………………

Miejsce: ……………………………………………………………………

Zleceniodawca: ………………………………………………………………………………..

Propozycja MENU
Na powitanie: ………………………………………………………………………………….

Dania główne:
godz………    1.…………………………………………………………………………………….........................................................………

godz………    2.……………………………………………………………………………………….........................................................……

godz………    3.…………………………………………………………………….........................................................………………………

godz………    4.………………………………..........................................................……………………………………………………………

godz………    5………………………………………………...........................................................……………………………………………

Deser:
godz………    1.…………………………...........................................................…………………………………………………………………

Przystawki w stołach:
1. ……………………………………………… 5. ……………………………………………

2. ……………………………………………… 6. ……………………………………………

3. ……………………………………………… 7. ……………………………………………

4. ……………………………………………… 8. ……………………………………………

Dodatki: Inne:
1. ……………………………………………… 1. ……………………………………………

2. ……………………………………………… 2. ……………………………………………

3. ……………………………………………… 3. ……………………………………………

4. ……………………………………………… 4. ……………………………………………

Zlecenia dodatkowe:
1.   …………………………………………………...............................................................…………………………………………………

2.   …………………………………………………...............................................................…………………………………………………

3.   ………………………………………………...............................................................……………………………………………………

Kosztorys:

* Cena za osobę: ………………
          * Ilość osób: ………………
          1. Koszt przygotowania menu: ………………

2. Wynajem sali ………………
3. Obsługa kuchni i kelnerska ………………

          4. Zlecenia dodatkowe: ………………

Suma z VAT ……………..

Zatwierdził: ……………………………………………………………………………………………


